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Wymagania normy PN‐EN ISO 22000:2005 

 

CEL SZKOLENIA: 

 Zrozumienie wymagań normy ISO 22000:2005 oraz zasad systemu zarządzania bezpieczeństwem żywności; 

 
DO KOGO SKIEROWANE JEST SZKOLENIE: 

 Pracownicy  wszystkich  szczebli,  osoby  odpowiedzialne  za  wdrożenie  nowych  lub  utrzymywanie  istniejących 

systemów; 

 Kandydaci na auditorów wewnętrznych;  

 Kandydaci na pełnomocników systemu ISO 22000; 

 Osoby  zaangażowane  w doradztwo  w zakresie  systemów  zarządzania  bezpieczeństwem  żywności  i  ich 

auditowanie. 

 Osoby zainteresowane tematyką ISO 22000. 

 
PLAN SZKOLENIA:   

 Wprowadzenie; 

 Terminologia, definicje oraz zarys wymagań ISO 22000; 

 Aspekt bezpieczeństwa żywności w ujęciu systemowym; 

 Wymagania ogólne oraz dotyczące dokumentacji; 

 Odpowiedzialność kierownictwa; 

 Komunikacja; 

 Zarządzanie zasobami; 

 Planowanie i realizacja bezpiecznych wyrobów; 

 Analiza zagrożeń; 

 Walidacja; 

 Weryfikacja SZBŻ; 

 Doskonalenie; 

 System kontroli i prewencji SZBŻ; 

 Zarządzanie ryzykiem w systemie zarządzania jakością według wymagań ISO 22000:2005 w organizacji; 

 
CZAS TRWANIA SZKOLENIA: 

 1 dzień od 9.00 do 17.00 (8 godzin zajęć); 

 
LICZEBNOŚĆ GRUPY: 

 Maksymalnie 15 osób.  

 
CENA SZKOLENIA: 

 490,00 zł/os. (przy zgłoszeniu 2 lub większej ilości osób rabat 10%). 
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W CENĘ SZKOLENIA WLICZONE JEST: 

 Przeprowadzenie szkolenia  

 Komplet materiałów szkoleniowych   

 Zaświadczenie o uczestnictwie w szkoleniu (otrzymują wszyscy uczestnicy)  

 Przerwy kawowe, poczęstunek  

 obiad 

 
CENA SZKOLENIA NIE OBEJMUJE 

 Kosztów dojazdu uczestnika na szkolenie 

 Noclegów 

 
WARUNKI UCZESTNICTWA W SZKOLENIU 

 Przesłanie uzupełnionej karty zgłoszeniowej 

 Uiszczenie opłaty za szkolenie na podstawie f‐ry proforma 

 

Bliższych informacji o szkoleniu oraz  aktualnych  rabatach udzieli Państwu: 

 Artur Krzysztofiak 
a.krzysztofiak@inge.pl 
Tel.: +48 71 339 41 60 
Tel. kom.: +48 607 57 04 21 

 

KLIENCI INGE OTRZYMUJĄ 10% RABAT NA WSZYSTKIE SZKOLENIA OTWARTE. 

 

Przeszkoliliśmy już ponad 4 000 pracowników sektora spożywczego! 

 

 

 

 

 


