Listopad — Grudzien 2010

Przeszkolilismy juz ponad 4 000 pracownikéw sektora spozywczego!

Wymagania Standardu BRC wersji 5 (Global Standard for Food Safety Issue 5 / Globalny Standard Bezpieczeristwa Zywnosci wersja 5) INGE

CEL SZKOLENIA:

Zapoznanie z wymaganiami standardu BRC Issue 5;
Umiejetnosc¢ interpretacji standardu BRC Issue 5 oraz zastosowania standardu w praktyce;

DO KOGO SKIEROWANE JEST SZKOLENIE:
Pracownicy wszystkich szczebli, osoby odpowiedzialne za wdrozenie nowych lub utrzymywanie istniejgcych
systemow;
Kandydaci na auditoréw wewnetrznych;
Kandydaci na petnomocnikéw ds. zarzadzania jakoscia;
Osoby zaangazowane w doradztwo w zakresie systemOw zarzadzania bezpieczeAstwem zywnosci i ich
auditowanie;
Osoby zainteresowane tematyka BRC;

PLAN SZKOLENIA:

Dzien pierwszy (godz. 10.00 — 18.00):

Rozpoczecie szkolenia;

Wprowadzenie - prezentacja uczestnikdw i przekazanie materiatéw szkoleniowych;

Filozofia Jakosci (m.in. historia systemow jakosci, idea oraz cele systemowy);

Przeglad metod zapewniania bezpieczenstwa zywnosci w produkcji i obrocie (GMP, GHP, HACCP, ISO 22000, IFS,

BRC);

Podstawowe rdznice pomiedzy systemami zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci funkcjonujgcymi w przemysle

spozywczym;

Wymagania BRC Issue 5, m.in.:
Zaangazowanie najwyiszego kierownictwa, ciggte doskonalenie (m.in. Polityka i
zasady organizacji, struktura organizacyjna, orientacja na klienta, przeglad
zarzadzania);
Plan bezpieczeristwa zywnosci oraz System Zarzgdzania Jakoscig (m.in. HACCP i
Codex Alimentarius, Analiza HACCP, Zespo6t ds. bezpieczenstwa zywnosci HACCP, Opis
wyrobu , Identyfikowanie zamierzonego zastosowania, wykres przebiegu procesu,
weryfikacja przebiegu, zagrozienia, CCP, analiza zagrozen, limity krytyczne,
monitorowanie, dziatania korygujgce, weryfikacja, plan HACCP, zapisy i
dokumentacja, nadzdr nad dokumentacjg i zapisami);
Audity Wewnetrzne — wymagania, zakres;
Zakupy w BRC Issue 5;
Dokumentacja w BRC Issue 5 — nadzér nad dokumentacjg, wymagania, wypetnianie i
prowadzenie zapisow;
Dziatania Korygujace i zapobiegawcze w BRC Issue 5;
Identyfikowalnos$¢ w BRC Issue 5;
Postepowanie z reklamacjami;

Zarzadzanie Incydentami, wycofanie wyrobu;
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Wymagania dotyczgce zaktadu w BRC Issue 5 (m.in. otoczenie, bezpieczenstwo,
wnetrze zaktadu, konstrukcja budynku, media, wyposazenie, pomieszczenia
pracownicze, utrzymanie zaktadu);

Nadzorowanie chemicznego i fizycznego zanieczyszczenia wyrobu;

Utrzymywanie porzadku i higieny, czystos¢ i dezynfekcja, gospodarka odpadami,
zwalczanie szkodnikéw;

Przechowywanie i transport;

Nadzdér nad wyrobem w BRC Issue 5;

Nadzorowanie/ kontrola procesu w BRC Issue 5;

Wymagania dotyczace personelu (m.in. szkolenie, higiena osobista, badania

lekarskie, odziez ochronna);

METODOLOGIA:

Szkolenie sktada sie z czesci teoretycznej (wyktad, prezentacja multimedialna) oraz panelu dyskusyjnego.

Trenerzy firmy INGE:

Trenerzy firmy Inge, to praktycy, z wyksztatcenia Technolodzy Zywnosci, z wieloletnim do$wiadczeniem w branzy
spozywczej. Sg uznanymi przez miedzynarodowe jednostki certyfikujgce specjalistami w dziedzinie systemow i
standarddw bezpieczenstwa zywnosci. Jednoczesnie sg audytorami dostawcéw dla miedzynarodowych i polskich sieci
Handlowych oraz koncernéw spozywczych (m. in. Kaufland Warenhandel, Nestle). Branzowa wiedza oraz doswiadczenie
praktyczne powodujg, ze szkolenia prowadzone przez treneréw INGE poparte sg przyktadami z zycia, pozwalajgc
jednoczesnie uczestnikom na rozwigzywanie probleméw codziennej pracy dziatéw jakosci. Na kazdym szkoleniu
znajdujemy czas na wspolng dyskusje oraz wymiane doswiadczen.

Szkolenia prowadzone przez trenerow INGE to nie tylko mozliwos¢ zdobycia specjalistycznej wiedzy branzowej z
zakresu systemow i standardow bezpieczenstwa zywnosci ale rowniez mozliwos¢ wymiany doswiadczen pracownikow i
wiascicieli zaktadow produkcji spozywczej z terenu catej Polski.

Dodatkowe informacje o szkoleniach otwartych INGE:

W cene kazdego szkolenia wliczone jest:

Komplet materiatéw szkoleniowych

Zaswiadczenie o uczestnictwie w szkoleniu (otrzymujg wszyscy uczestnicy)
Certyfikaty Audytoréw lub Petnomocnikéw (po zdanym egzaminie)
Przerwy kawowe, poczestunek

Obiady

Cena szkolenia nie obejmuje:

Kosztéw dojazdu uczestnika na szkolenie

Noclegéw (noclegi moga byc¢ rezerwowane na prosbe uczestnika szkolenia)
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Warunki uczestnictwa w szkoleniu:

Przestanie uzupetnionej karty zgtoszeniowej

Uiszczenie optaty za szkolenie na podstawie f-ry proforma

Szkolenia zamkniete INGE:

Kazdy z przedstawionych w harmonogramie tematdw, moze byc¢ przeprowadzony na zasadzie szkolenia zamknietego - u

klienta.

CENA SZKOLENIA ZAMKNIETEGO - u Klienta:
Szkolenie jednodniowe - 3000,00 zt / za grupe do 10 osdb (przy grupach wiekszych niz 10 oséb nalezy doliczy¢
kwote 100 pln za kazda dodatkowg osobe)
Szkolenie dwudniowe - 4000,00 zt /za grupe do 10 0s6b (przy grupach wiekszych niz 10 oséb nalezy doliczyé kwote
100 pln za kazdg dodatkowa osobe)

CENA SZKOLENIA ZAMKNIETEGO ZAWIERA:
Przeprowadzenie szkolenia
Komplet materiatéw szkoleniowych

Zaswiadczenie o uczestnictwie w szkoleniu (otrzymujg wszyscy uczestnicy szkolenia)

CENA SZKOLENIA ZAMKNIETEGO NIE OBEJMUIJE:
Kosztéw dojazdu trenera na szkolenie (0,83 gr. / kilometr / stawka kilometrowa moze by¢ negocjowana
indywidualnie);
Noclegu trenera przed szkoleniem (Dodatkowo doliczyé nalezy 200 pln — przy szkoleniach jednodniowych, przy
szkoleniach dwudniowych nalezy doliczy¢ dwa noclegi w kwocie 400 pln);
Wynajecia Sali;

Przerw kawowych, poczestunku;

Blizszych informacji o szkoleniu oraz aktualnych rabatach udzieli Paristwu:

Artur Krzysztofiak
Kierownik Dziatu Sprzedazy
a.krzysztofiak@inge.pl
Tel.: +48 71 339 41 60

Tel. kom.: +48 607 57 04 21

KLIENCI INGE OTRZYMUJA 10% RABAT NA WSZYSTKIE SZKOLENIA OTWARTE.
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