INGE

INGE 07 pazdziernika Warszawa 2011 r.
Przeszkolilismy juz ponad 4 500 pracownikow sektora spozywczego!
Szczegdtowe informacje o szkoleniu Nowe wydanie Standardu BRC w wersji 6 — poréwnanie wymagar z BRC issue 5

Cel szkolenia:
Zapoznanie uczestnikdw z wymaganiami stawianymi przedsiebiorstwom dostarczajgcym swoje produkty do
niemieckich francuskich i angielskich sieci supermarketéw oraz przedstawienie podobienstw i réznic pomiedzy
wydaniem 6 a 5 standardu BRC;
Zrozumienie wymagarn oraz funkcjonowania standardu BRC;
Umiejetnos¢ przygotowywania sie do auditu;

Poznanie zasady przygotowywania dokumentacji systemowej pod wymogi standardéw BRC.

Do kogo skierowane jest szkolenie:

Zaktady, ktore pracujg zgodnie z wymaganiami standardu BRC issue 5 (aktualne wydanie Standardu) planujg
przejscie na nowg wersje;

Zaktady posiadajgce certyfikat BRC issue 5;

Zaktady planujace certyfikacje Standardu BRC;

Pracownicy wszystkich szczebli, osoby odpowiedzialne za wdrozenie nowych lub utrzymywanie istniejgcych
systemow;

Osoby zaangazowane w doradztwo w zakresie systemow zarzgdzania bezpieczedstwem zywnosci i ich
auditowanie;

Przedsiebiorcy rozwazajgcy wdrozenie BRC.

Plan szkolenia:

10.00-10.15 Rozpoczecie szkolenia oraz przedstawienie uczestnikéw

10.15-11.10 Wprowadzenie do standardéw wymaganych przez sieci handlowe; Zasady oceny
przedsiebiorstwa w czasie auditu;

11.10-11.30 Przerwa kawowa;

11.30-12.40 Prezentacja wymagan standardu BRC wersji 6 z lipca 2011 roku oraz wymagan BRC wersja 5 z
2008 roku — analiza poréwnawcza;

12.40 - 13.00 Przerwa kawowa;

13.00-14.10 Prezentacja wymagan standardu BRC wersji 6 z lipca 2011 roku oraz wymagan BRC wersja 5 z
2008 roku — analiza poréwnawcza;

14.10 - 15.10 Przerwa obiadowa;

15.10-16.20 Prezentacja wymagan standardu BRC wersji 6 z lipca 2011 roku oraz wymagan BRC wersja 5 z
2008 roku — analiza poréwnawcza;

16.20 — 16.40 Przerwa kawowa;

16.40 - 18.00 Prezentacja wymagan standardu BRC wers;ji 6 z lipca 2011 roku oraz wymagan BRC wersja 5 z
2008 roku — analiza poréwnawcza; oraz BRC, a inne systemy branzy spozywczej (HACCP, IFS, ISO
22000).
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Czas trwania oraz miejsce szkolenia:

Szkolenie odbedzie sie w Warszawie 07 pazdziernika 2011 r., w Hotelu tazienkowskim,
1 dzieri od 10.00 do 18.00 (8 godzin zajec).

Cena szkolenia zawiera:

Przeprowadzenie szkolenia;

Komplet materiatéw szkoleniowych;

Zaswiadczenie o uczestnictwie w szkoleniu (otrzymujg wszyscy uczestnicy szkolenia);
Przerwy kawowe, poczestunek;

Obiad.

Cena szkolenia nie obejmuje:

Kosztow dojazdu uczestnika na szkolenie;

Noclegdw.

Metodologia:
Szkolenie sktada sie z czesci teoretycznej (wyktady) - nie zabraknie réwniez czasu na dyskusje i wymiane
doswiadczen uczestnikéw szkolenia.

Cena szkolenia:
590,00 pIn netto / osobe (przy zgtoszeniu 2 oséb rabat — 5 %, przy zgtoszeniu 3 i wiecej osdb rabat 10 % , dla
klientéw firmy INGE rabat — 10%);
Od dnia 01.01.2011 szkolenia objete zostaty 23% podatkiem VAT;

W sprawach organizacyjnych prosimy o kontakt z:

Artur Krzysztofiak
Kierownik Dziatu Sprzedazy
a.krzysztofiak@inge.pl

Tel. kom.: +48 607 570 421
Tel./fax: +48 71 339 41 60

Szkolenia organizowane przez INGE, to nie tylko mozliwos¢ zdobycia specjalistycznej wiedzy branzowej z
zakresu systemow i standardow bezpieczeristwa zywnosci ale réwniez mozliwos¢ wymiany doswiadczen
pracownikow i wtascicieli zaktadow produkcji spozywczej z terenu catej Polski, a co najwazniejsze wraz z
naszymi trenerami przedyskutujecie i rozwigzecie Paristwo problemy i wgtpliwosci jakie pojawiajq sie w
codziennej pracy dziatéw jakosci. Trenerzy INGE zawsze znajdq czas na dyskusje z uczestnikami szkolen.

Na Paristwa Zyczenie zorganizujemy rowniez szkolenie zamkniete w siedzibie Paristwa firmy.

Dane teleadresowe Hotelu:

Hotel "tazienkowski"

ul. 29 Listopada 3b

00 - 465 Warszawa

tel. (22) 851-02-32/33 — Recepcja
e-mail: hotel@lazienkowski.pl

Zaplanuj dojazd on-line:

http://www.lazienkowski.pl/pl/kategoria/pokaz/kontakt

INGEISO 9001, ISO 14001, ISO 18001, ISO 22000, IFS, BRC, HACCP, GMP+, EurepGAP, Projektowanie, Wdrazanie, Szkolenia, Audity, Obstuga Prawna,
INGE, ul. Wolinian 1, 52-339 Wroctaw/Biuro handlowe: al. Kasztanowa 18-20, bud. B, 53-125 Wroctaw; tel./fax. 071 339 41 60, mobile: +48 607 570 421, email: inge@inge.pl, www.inge.pl


mailto:a.krzysztofiak@inge.pl
http://www.lazienkowski.pl/pl/kategoria/pokaz/kontakt

INGE 07 paZdziernika Warszawa 2011 r.

Przeszkolilismy juz ponad 4 500 pracownikow sektora spozywczego!

Szczegdtowe informacje o szkoleniu Nowe wydanie Standardu BRC w wersji 6 — poréwnanie wymagar z BRC issue 5

Pracowalismy m. in. dla (szkolenia, konsultacje, audyty):
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