INGE

Audytor Wewnetrzny standardu IFS (International Food Standard version 5)

CEL SZKOLENIA:
Zrozumienie wymagan oraz funkcjonowania standardu IFS version 5 oraz HACCP;
Poznanie zasady przygotowywania dokumentacji systemowej pod wymogi standardu IFS version 5 i HACCP;
Zrozumienie zasad auditowania;
Umiejetnos¢ planowania i przygotowywania sie do auditu;
Umiejetnosc¢ zbierania i analizowania dowodow;
Umiejetnos¢ przeprowadzania auditéw i raportowania jego wynikéw;

Umiejetnosc organizowania i zarzgdzania auditem przeprowadzanym przez zespot auditorow.

DO KOGO SKIEROWANE JEST SZKOLENIE:
Pracownicy dziatéw jakosci, osoby odpowiedzialne za wdrozenie nowych lub utrzymywanie istniejgcych
systemow;
Osoby zaangazowane w doradztwo w zakresie systemdéw zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci i ich
auditowanie;

Osoby wyznaczone do przeprowadzania i zarzagdzania auditami bezpieczenstwa zywnosci, auditami dostawcow.

PLAN SZKOLENIA:
Wprowadzenie do wymagan standardu wymaganego przez sieci handlowe IFS wersja 5;
Odpowiedzialno$¢ wyzszego kierownictwa (m.in. polityka organizacji i cele jakosci, przeglad zarzadzania);
System zarzgdzania jakoScig oraz zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci (zespét HACCP, analiza
HACCP, wyznaczenie i monitorowanie CCP, dziatania korygujgce, weryfikacja HACCP);
Zarzadzanie zasobami (higiena personelu, szkolenia, urzadzenia sanitarne i zaplecze socjalne);
Proces produkcyjny (specyfikacje, zakupy, standardy srodowiskowe, budynki, zabudowania i pomieszczenia
produkcyjne, analiza ryzyka, identyfikowalnos¢ wtgcznie z GMO i alergeny, wycofanie produktow z rynku);
Pomiary, analizy, doskonalenie (audity wewnetrzne, wycofanie produktu z rynku, dziatania korygujace);
Audit — rodzaje, definicje;
Podstawy skutecznosci auditu wewnetrznego IFS;
Funkcje auditu wewnetrznego IFS;
Audit wewnetrzny IFS jako narzedzie kierownictwa do pomiaru i monitorowania sprawnosci i skutecznosci systemu
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci;
Audit wewnetrzny procesu, wyrobu, zagadnienia;
Rola auditu wewnetrznego IFS w utrzymaniu i doskonaleniu systemu jakosci i bezpieczenstwa zywnosci;
Uwarunkowania i bariery skutecznosci auditow;
Logika planowania auditéw wewnetrznych IFS;
Podejmowania dziatan korygujgcych i doskonalgcych;
Ciagte doskonalenie oczekiwanym wynikiem auditu wewnetrznego IFS;

EGZAMIN.
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METODOLOGIA:

Szkolenie sktada sie z czesci teoretycznej (wyktady) oraz praktycznej (warsztaty, ¢wiczenia).

CZAS TRWANIA SZKOLENIA:
2 dni od 9.00 do 17.00 (16 godzin zajed);

LICZEBNOSC GRUPY:

Maksymalnie 15 oséb.

CENA SZKOLENIA:

890,00 zt/os. (przy zgtoszeniu 2 lub wiekszej ilosci oséb rabat 10%)

CENA SZKOLENIA ZAWIERA:
Komplet materiatéw szkoleniowych;
Zaswiadczenie o uczestnictwie w szkoleniu (otrzymujg wszyscy uczestnicy niezaleznie od wynikéw egzaminu);
Certyfikat Auditora Wewnetrznego IFS w jezyku polskim i angielskim (otrzymajg osoby, ktére zdadzg egzamin z
wynikiem pozytywnym);
Przerwy kawowe, poczestunek;

Obiad.

CENA SZKOLENIA NIE OBEJMUIJE:
Kosztéw dojazdu uczestnika na szkolenie;

Noclegéw.

WARUNKI UCZESTNICTWA W SZKOLENIU:
Przestanie uzupetnionej karty zgtoszeniowej;

Uiszczenie optaty za szkolenie na podstawie faktury proforma.

Blizszych informacji o szkoleniu oraz aktualnych rabatach udzieli Paristwu:

Artur Krzysztofiak
a.krzysztofiak@inge.pl
Tel.: +48 71 339 41 60

Tel. kom.: +48 607 57 04 21

KLIENCI INGE OTRZYMUJA 10% RABAT NA WSZYSTKIE SZKOLENIA OTWARTE.

Przeszkolilismy juz ponad 4 000 pracownikéw sektora spozywczego!

INGEISO 9001, ISO 14001, ISO 18001, ISO 22000, IFS, BRC, HACCP, GMP+, EurepGAP, Projektowanie, Wdrazanie, Szkolenia, Audity, Obstuga Prawna,
INGE, ul. Wolinian 1, 52-339 Wroctaw/Biuro handlowe: al. Kasztanowa 18-20, bud. B, 53-125 Wroctaw; tel./fax. 071 339 41 60, mobile: +48 607 570 421, email: inge@inge.pl, www.inge.pl



